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fra settefisk til delikatesse

Salmon Group er et landsomfattende nettverk av lokale, tradisjonsrike bedrifter med
lang erfaring innen oppdrett av laks og ørret. Derfor er førsteklasses kvalitet en selv-
følge – hele veien fra settefisk til ferdig delikatesse.  

Vi ønsker å gjøre norsk laks og ørret enda bedre! Derfor har Salmon Group utviklet et
kvalitetsprogram som skal sikre førsteklasses produkter til et krevende, globalt marked.    

I samarbeid med våre gode leverandører, har Salmon Group utviklet en egen resept på
fiskefôr basert på strenge kvalitetskrav. Gjennom omfattende testing sikrer vi at fôret
inneholder det resepten tilsier, og at benyttede råvarer er godkjent for bruk.

I alle ledd av produksjonssyklusen testes fisken jevnlig  for å sikre at kvaliteten bevares
hele veien. 

first-class quality from pre-smolt to
finished product
Salmon Group is a nationwide network of local, traditional companies with years of
experience in the farming of salmon and trout. It goes without saying, therefore, that
we can guarantee first-class quality from the pre-smolt stage right the way through to
the finished product.  

However, we are constantly searching for new ways in which to improve the quality of
Norwegian salmon and trout! To achieve this, Salmon Group has developed a quality
program to ensure first-class products for an ever-demanding global market.

Together with our suppliers, Salmon Group has developed its very own fish feed formula,
based on stringent quality requirements. We carry out extensive testing to verify that the
feed contains the ingredients specified in the formula, and that the ingredients used are
fully approved.

We test our fish regularly throughout the production cycle in order to ensure that they
meet our quality specifications at every stage.
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i begynnelsen … 

Produksjonen starter med innkjøp av rogn – kvalitetssikret og klar for klekking. I 
settefiskanlegget fôres så yngel frem til 60-200g fisk, som deretter blir smoltifisert
gjennom en naturlig prosess – ferdig til utsetting i saltvann. 

For produksjon av laks er det viktig at smolten har optimal kvalitet. Dette innebærer at
den skal være vaksinert mot alvorlige sykdommer, robust og uten sår før den settes ut. 

Selskapene i Salmon Group prioriterer smolt over 100 gram i sin produksjon. Fôret er
derfor under stadig utvikling og jevnlig testing, for å sikre optimale vekstforhold.

in the beginning …

Our production process begins with the purchase of quality-assured roe which is ready
for hatching. The fry in the pre-smolt farm are fed and allowed to grow to fish weighing
60-200 grams. These are subsequently smoltified via a natural process, after which they
are ready to be released to salt water.

For production of salmon, it is essential to have top quality smolt. This involves vaccinating
against serious illnesses and producing fish which are robust and have no wounds prior to
release.

Companies within Salmon Group prioritise smolt over 100 grams for production. Our fish
feed is therefore under continuous development and subjected to regular testing to ensure
the best possible growth conditions for our smolt.
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en delikatesse blir til

Smolten settes så ut i saltvann, hvor laksen har en produksjonstid på ca 12-18 mnd før
den oppnår en vekt på ca 5 kg. Gjennom sjøvannsfasen sjekkes fisken jevnlig for å sikre
ønsket kvalitet – både når det gjelder farge og fettinnhold. 

Salmon Group har særlig fokus på fiskefôr. For å kunne fremstille førsteklasses produkter,
er vi avhengig av at dette innehar alle stoffer som gir laks med rikelig innhold av omega 3.
(EPA – DHA) 

Fordi vi har utviklet en egen resept i samarbeid med spesialister på fiskeernæring, sikrer
vi laksen fôr rikt på marine råvarer. Når vi i tillegg har sterk fokus på fiskehelse, har vi
den beste oppskriften på ”havets delikatesse”. 
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how to create first-class quality 

The smolt is then released to salt water, where the salmon has a production time of
approximately 12-18 months before achieving a weight of approximately 5 kg. During
this salt water stage, the fish are checked regularly in order to ensure that they meet
the required quality in terms of both colour and fat content.

Salmon Group believes that the quality of fish feed is of paramount importance. Our fish
feed must contain a number of necessary ingredients in order to produce salmon with a
sufficient content of Omega 3 (EPA - DHA).

The fact that we have developed our own formula in cooperation with nutritional specialists
in fish feed means that we can guarantee salmon feed which is rich in marine ingredients;
combined with our focus on fish health, we have the best formula for first-class seafood.
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skånsom slakting

All slakting av matfisk blir gjennomført med hensyn til strenge krav, og er nøye over-
våket. Riktig behandling før og under prosessen er særdeles viktig for å bevare fiskens
gode kvalitet.  

Slakteriene tilknyttet Salmon Group er ikke blant de største, men likevel noen av de
mest moderne i verden. Dette bidrar til å sikre god fiskevelferd i alle ledd – og bedre
kvalitet på ferdig slakt.   

Kamera i ventemærene overvåker fisken før den slaktes – dette gjør det mulig å 
kontrollere at den ikke utsettes for stress. Under selve slaktingen benyttes metoder 
og utstyr som sikrer mest mulig human avlivning. 

careful slaughtering

All slaughtering of fish for consumption is carried out in accordance with stringent
requirements, and is carefully monitored. Sensitive handling of fish is vital, in terms of
maintaining quality, both prior to and during the slaughter process.

The slaughtering facilities utilised by Salmon Group tend to be small in size, but are among
the most modern in the world. This ensures gentle treatment of the fish throughout every
stage and in turn, an end product of the highest quality.

Cameras allow continuous monitoring of the fish in waiting cages, prior to slaughter, in
order to safeguard them against stress. The most humane methods, as well as equipment,
are used during the actual slaughter process.
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klar … ferdig …  servert!

Riktig fisk – til riktig kunde – i riktig tid. Effektiv logistikk er helt avgjørende for å 
opprettholde kvaliteten helt frem til sluttbruker.

Salmon Group samarbeider med ledende eksportører og transportører av fisk til det
globale markedet. Våre produkter selges i dag på alle verdens kontinenter.

Laks produsert innenfor Salmon Group skal være av førsteklasses kvalitet – derfor
ønsker vi å gi alle forbrukere en naturlig trygghet. Vårt sporingssystem gjør det mulig 
å følge alle ledd i produksjonen, og helt tilbake til fiskens opphav. 
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ready … steady … serve!

The right fish – to the right customer – at the right time. Efficient logistics are vital in
order to ensure that quality is maintained throughout the production process.

Salmon Group works closely together with leading exporters and transporters of fish to
the global market. Our products are currently sold on every continent in the world.

Salmon Group aims to be regarded as a fully reliable supplier of fish of the highest
quality to each and every one of our valued customers. Our traceability system allows
customers to trace their product right the way back, through every stage of production,
to its point of origin.
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5384 Torangsvåg · Tlf +47 55 08 52 57 · Fax +47 55 08 52 56
Mob +47 92 60 79 11 · sms@salmonstar.no · www.salmonstar.no

Vi transporterer levende fisk med 3 moderne brønnbåter:
· B/B «Gerda Sæle» 460 m3 - Mobil +44 78 31 26 20 40 · B/B «Martin Sæle» 330 m3 - Mobil 48 07 66 29

· B/B «Mowi Star» 650 m3 - Mobil 48 07 66 30

Ta kontakt med oss ved behov! 

Mowi Star Holding as

Vaksiner og andre fiskehelseprodukter 

fra ScanVacc gir deg spisskompetanse 

der fisken er. Friskere fisk er viktigst,

dernest bedre vekst. Noen hekto ekstra 

per fisk blir mange tonn på en årgang.

Der fisken er
SCANVACC AS      POSTBOKS 233     2151 ÅRNES     TLF 63 90 89 90     SCANVACC.COM  
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Skretting leverer høykvalitetsfôr og service til oppdrettere

over hele verden slik at de kan produsere sunn og delikat

fisk på en bærekraftig måte. Vi har virksomhet i fem

verdensdeler og produserer og leverer fôr for hele

livssyklusen til mer enn 50 arter. www.skretting.no

et nutreco-selskap

Feeding your passion for fi sh

Skretting er
hovedleverandør av
fi skefôr til Salmon Group
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SANNSYNLIGVIS DITT 

BESTE VALG AV

SAMARBEIDSPARTNER

FOR KJØP OG SALG AV

LAKS OG ØRRET

POSSIBLY YOUR BEST CHOICE OF A BUSINESSPARTNER  IN SALMON AND SALMON TROUT

Sekkingstad AS

(+47) 56 31 93 00

www.sekkingstad.no

16 sept  Salmon Group til godkjenning  17-09-08  14:52  Side 15

http://www.sekkingstad.no
http://www.ewos.com


samlet om det viktigste

Som et av landets største nettverk for oppdrettere av laks
og ørret, har Salmon Group som hovedmål er å bidra til økt
lønnsomhet og bedre produktkvalitet for sine aksjonærer.

Dette skal vi oppnå ved å 

forhandle frem avtaler og gjennomføre grundig 
testing for å sikre våre aksjonærer det beste fôret. 

forhandle frem avtaler som gir våre aksjonærer den beste
forsikringsløsningen i markedet.

forhandle frem gode leverandøravtaler for alle 
innkjøp som foretas av våre aksjonærer.

bistå våre aksjonærer ved henvendelser og søknader til
myndigheter og forvaltning.

gjennomføre faglige samlinger for våre aksjonærer 
i samarbeid med våre leverandører.

Salmon Group er innovativ og fremtidsrettet - vi er alltid
interessert i nye aksjonærer med behov for en riktig 
medspiller. Slik kan vi videreutvikle vår idé om å stå 
”samlet om viktigste”.

working together towards the most
important goals

Salmon Group, as one of Norway’s largest networks for the
farming of salmon and trout, are wholeheartedly committed
towards improving product quality as well as increasing the
profitability of its shareholders.

We aim to fulfil this commitment by

negotiating feed contracts and carrying out rigorous feed-
testing, thus ensuring that our shareholders receive the
highest quality of fish feed possible.

negotiating contracts which provide our shareholders with
the best insurance schemes available.  

utilising our collective negotiating powers in order to reduce
overheads and purchasing costs incurred from our main
suppliers.

assisting our shareholders concerning enquiries and appli-
cations to the authorities and administration.

organising professional assemblies together with our suppliers
for our shareholders

Salmon Group is innovative and forward thinking; we are
always keen to welcome new shareholders who can be
part of our continued success. Together we can develop
our philosophy of “working together towards the most
important goals”.

aksjonærer i salmon group  shareholders in salmon group

Sulefisk AS
Landøy Fiskeoppdrett AS
Sandnes Fiskeoppdrett AS
Marøy Salmon AS
Hennco Laks AS
Telavåg Fiskeoppdrett AS
Troland Lakseoppdrett AS
Eidsvik Laks AS
Fylkesnes Fisk AS
Eide Fjordbruk
Bolstad Fjordbruk
Gjølanger Settefisk AS
Vik Settefisk AS
Eidsfjord Sjøfarm AS
Jøkelfjord Laks AS
Sol Smolt AS
Selsøyvik Havbruk AS
Norevåg Fisk AS
KF Oppdrett AS
Engesund Fiskeoppdrett AS
Øyfisk AS
Strømsnes Aquakultur AS
Dåfjorden Klekkeri AS
Bolstad Fjordbruk avd. Sogn
Skottneslaks AS
Isqueen AS
Lialaks AS
Langøylaks AS
Framnessmolt AS
Lofoten Sjøprodukter AS
Blom Fiskeoppdrett AS

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

salmon group as
Skuteviksboder 1-2
5035 Bergen
Telefon: 55 09 32 20
Faks:      85 02 93 23
E-post: leif.rune@salmongroup.no
www.salmongroup.no

salmon group as
Skuteviksboder 1-2
NO - 5035 Bergen
Tel:  + 47 55 09 32 20
Fax: + 47 85 02 93 23
E-mail: leif.rune@salmongroup.no
www.salmongroup.no
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